
EntréeS

Plats

Fromages & desserts

Foie-gras à la flamme (+3€ dans le menu) 
 Anguille fumée, chiffonnade de betterave rouge rôtie, dashi d’anguille fumée  

Tarte fine chèvre et ail caramélisé 
 Salade de cresson, figue séchée, vinaigrette au balsamique de figue 

Salade de radis d’hiver  
 Radis d’hiver mariné aux agrumes, vanille et miel, avocat au piment coréen, suprême de pamplemousse 

Carpaccio de Bar et ananas 
 Endive croquante, sauce vierge au piment, coriandre et oignon rouge 

Escargots de Bourgogne 
 Poêlée d’escargots au beurre de persil et ail, pois chiches, citron meyer, espuma tahini

Saint-Jacques à la plancha (+5€ dans le menu) 
 Poêlée de carotte, crème de carotte à la fleur d’oranger, quinoa frit, orange sanguine, émulsion corail safranée  

Bourride de Lieu jaune et petits légumes 
 Pomme de terre ratte, oignons grelots, poireau crayon, carotte, poutargue, aioli, émulsion citronnée   

Pluma de Cochon 
 Risotto Arborio, courge Kabocha rôtie à l’origan, noisettes concassées, jus de volaille 

Ris de Veau Crousti fondants spécialité de la chef (+9€ dans le menu)  
 Fenouil et pomme glacés au cidre, crème de marrons, jus de veau  

Entrecôte Txogitxu - à partager pour 2 personnes (+10€ dans le menu) 
 Poêlée de crosnes, champignons mousserons, sabayon parmesan, jus de veau   

Assiette de fromages 
 Confiture de fruits 

Tarte au citron et shiso 
 Tartelette sucrée, crémeux citron, citron vert confit, céleri branche confit, gel citron vert et shiso, glace matcha 

Sphère au chocolat Tanea déstructurée spécialité de la chef (+3€ dans le menu)                                                                                                           
 Crunch amande, marmelade et segment de citron, crumble sarrasin, praliné noisette, chantilly tonka, glace amande 

Mont-blanc revisité  
 Meringue croustillante, crème châtaigne vanille, crème glacée à la bière, pickles de cassis, sorbet cassis  

Clafoutis aux pruneaux et noix de muscade 
 Ganache chocolat au lait, tuile grué de cacao, glace romarin  
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13€ 

15€ 
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13€ 

Nous nous adaptons aux allergies. Nous préparons également des plats végétariens et véganes.  
La liste des allergènes est à votre disposition 

Les taxes et le service inclus, prix en euros TTC

ENtrée - plat ou plat - dessert 

Entrée - plat - dessert 

Menu dégustation en 6 temps 
Au dîner, pour l’ensemble des convives 

Accords mets et vins 

17€ 

 

15€ 

14€ 

15€ 

14€


